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Soya 20/20 rassemble des partenaires des 
pouvoirs publics, du milieu universitaire 
et de l’industrie dans le but de favoriser la 
création de nouveaux débouchés pour le 
soya canadien.

L’organisme reçoit le soutien financier 
de Grain Farmers of Ontario ainsi que 
d’Agriculture et Agroalimentaire Canada 
et du ministère de l’Agriculture, de 
l’Alimentation et des Affaires rurales de 
l’Ontario dans le cadre de Cultivons l’avenir 
2, une initiative des gouvernements fédéral, 
provinciaux et territoriaux.

Les activités de Soya 20/20 s’attachent à la 
promotion et à la diversification des usages 
industriels et alimentaires du soya canadien. 
En outre, Soya 2020 aide l’industrie à 
trouver les ressources nécessaires pour tirer 
parti des occasions à valeur ajoutée qui se 
présentent sur le marché. Plus précisément, 
l’organisation : 

•	 aide	les	entreprises	à	trouver	du	
financement pour développer ou accroître 
leur capacité de fabrication;

•	 favorise	des	interactions	constructives	entre	
les entreprises et le milieu de la recherche 
sur le soya; 

•	 met	en	lien	différentes	entreprises	en	vue	
de stimuler leur développement et de 
créer de nouveaux débouchés pour le soya 
canadien au Canada et à l’étranger;

•	 aide	les	entreprises	à	analyser	le	marché	
et à élaborer des plans d’entreprise qui 
servent de fondement à l’exploitation des 
occasions.

Les forces du Canada en matière de capacité 
de recherche, de production industrielle, 
de production agricole et d’enseignement, 
conjuguées à la capacité d’établir des 
réseaux et d’unir les forces dans un effort 
ciblé aideront le secteur canadien du soya 
à maintenir sa réputation de chef de file 
mondial.

Soya 20/20 agit comme catalyseur dans 
la création de ces réseaux, en cherchant à 
saisir de réelles occasions, en cernant et en 
contournant les contraintes, et en aidant les 
entreprises à développer ou à accroître leur 
capacité de fabrication.  

 

Source : Statistique Canada. Tableau CANSIM 001-0017, 001-0041
* L’ensemble des données sur la campagne agricole de 2014-2015 n’était pas disponible au moment de la publication 
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La présente publication est une mise à jour d’un rapport sur la chaîne de valeur du soya 
au Canada publié pour la première fois par Soya 20/20 en 2008. L’industrie a évolué et 
s’est développée au cours des sept dernières années, connaissant une augmentation des 
superficies de soya et des volumes de production et l’ouverture de nouveaux marchés et de 
nouvelles possibilités.

Le présent rapport décrit et quantifie la chaîne de valeur canadienne du soya dans l’objectif 
d’éveiller l’intérêt et d’attirer les investissements dans l’ensemble du secteur et non pas 
uniquement dans un maillon particulier de sa chaîne.

Soya 20/20

Aperçu de l’industrie canadienne du soya

Table des matières

SOYA

2008-2009 2009-2010 2010-2011 2011-2012 2012-2013 2013-2014 2014-2015*

Superficie ensemencée 
(acres)

2 971 300 3 518 000 3 738 800 3 851 662 4 152 900 4 418 900 5 561 900

Rendement moyen 
(boisseaux/acre)

41,5 37,7 43,9 42,7 45,0 42,8 40,2

Production totale (milliers 
de boisseaux)

122 576 131 604 163 311 164 112 186 892 196 907 222 251

valeurs en milliers de tonnes métriques

Stocks d’ouverture 116 220 305 296 231 158

Production 3 336 3 581 4 445 4 467 5 086 5 359

Importations 351 372 266 233 257,6 343

Ressources totales 3 803 4 173 5 016 4 996 5 575 5 860

Exportations 1 888 2 111 2 754 2 742 3 332 3 427

Trituration 1 280 1 293 1 448 1 410 1 541 1 525

Semence 148 157 163 174 186 233

Autre disparition intérieure 266 307 355 438 359 429

Utilisation totale 3 582 3 868 4 720 4 996 5 575 5 860

Stocks à la fermeture 220 305 296 231 158 246
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Développement de caractères – Commerce de semences
Produits alimentaires

Certains caractères associés aux protéines 
améliorent les produits et les boissons à base 
de soya. Par exemple, la bêta-conglycinine 
améliore les sensations en bouche du soya 
pour les consommateurs afin de rendre ces 
aliments plus attrayants et agréables au goût. 

Le désir d’éliminer les acides gras trans 
des aliments transformés a mené à la 
mise au point d’une variété de soya dont 
l’huile d’acide gras ne nécessite pas 
d’hydrogénation partielle pour prolonger 
la durée de conservation d’un produit 
alimentaire. L’hydrogénation partielle 
entraîne le développement d’acides gras 
trans nuisibles à la santé.

Aux États-Unis, des variétés de soya à haute 
teneur en acide oléique (faible teneur en 
acide gras linolénique et en acides gras 
saturés) sont maintenant produites et 
transformées par les principaux triturateurs 
de graines oléagineuses. Cette huile offre un 
meilleur rendement pour la friture que l’huile 
de soya traditionnelle et les autres huiles 
végétales. Ainsi, d’importants efforts sont 
déployés pour rendre ce caractère disponible 
dans la majorité des zones de croissance, 
lesquels sont appuyés par l’industrie et des 
organisations de producteurs. Au Canada, 
la variété a été cultivée et a démontré 
qu’elle occupera une place importante dès 
que le pays disposera des installations de 
transformation nécessaires.

Les semenciers proposent maintenant de 
nouvelles variétés potentielles de soya aux 
fabricants de produits alimentaires et, au 
moyen d’un dialogue ouvert, reçoivent 
leur rétroaction sur les types de produits 
pouvant intéresser les consommateurs. Les 
entreprises de transformation des aliments, 
qui autrefois étaient souvent appelées 
à vendre un produit final qui leur était 
présenté, se sont montrées très réceptives à 
cette nouvelle pratique.

Usages industriels

Les nouvelles variétés de soya à haute 
teneur en acide oléique améliorent 
considérablement le rendement de l’huile 
de soya. Elles joueront d’ailleurs un rôle 
important dans la réalisation du potentiel 
de cette huile pour divers usages sur le 
marché industriel. L’utilisation actuelle 
de l’huile de soya en tant que lubrifiant a 
été limitée en partie par son rendement 
quant à la thermostabilité et à la résistance 
à l’oxydation. Toutefois, les nouvelles 
variétés de soya à teneur élevée en acide 
oléique amélioreront les caractéristiques 
de rendement requises pour son utilisation 
comme huile pour moteurs et fluides 
hydrauliques.

Renseignements
Soy Canada – www.soycanada.ca 

Association canadienne du 
commerce des semences –  
www.cdnseed.org 

Partenariat Université de Guelph-
MAAARO – www.uoguelph.ca/
research/omafra/index.shtml 

Agriculture et Agroalimentaire 
Canada – www.agr.gc.ca

CÉROM – www.cerom.qc.ca 

Ontario Soybean and Canola 
Committee – www.gosoy.ca

Huile de soya

Huile de soya*
à teneur élevée en acide oléique

Huile de soja 
à faible teneur en acide linolénique

Huile de canola

Huile de canola
à teneur élevée en acide oléique

Huile de lin

Huile de tournesol

Huile de maïs

Huile d’olive

Huile de palme

Huile de coco

Source: United Soybean Board; Soya 20/20
* Données fournies par DuPont
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La sélection du soya est effectuée depuis 
longtemps en fonction de caractères 
agronomiques qui profitent à l’ensemble de 
la chaîne de valeur, tels que le rendement, la 
qualité uniforme et la résistance aux maladies. 
À l’origine, les caractères à identité préservée 
avaient été introduits comme moyen 
d’offrir un programme à valeur ajoutée 
pour les agriculteurs, tout en répondant 
aux besoins de l’utilisateur final. De nos 
jours, l’introduction de caractères à identité 
préservée se poursuit, mais elle comprend 
maintenant la modification génétique (MG) 
et des usages non alimentaires.

Les variétés de soya sont conçues par des 
entités des secteurs privé et public au 
Canada. L’industrie privée de la sélection du 
soya est dominée par trois grands joueurs 
– DuPont, Monsanto et Syngenta –, mais  
d’autres entreprises comme Hyland Seeds 
(détenue par Dow AgroSciences), Prograin et 
Sevita sont également actives dans le secteur.

Cinq établissements de sélection du 
soya situés dans l’Est canadien sont 
financés par les deniers publics, chacun 
étant responsable de la production de 
variétés différentes selon la saison de 

croissance à l’endroit 
respectif. L’Université de 

Guelph compte deux 
établissements en 
Ontario, soit à Guelph 
et à Ridgetown, 
qui exercent leurs 
activités dans le cadre 
d’un partenariat 
de recherche 
établi entre 
l’établissement 
et le ministère 

de l’Agriculture, 

de l’Alimentation et des Affaires rurales 
de l’Ontario. De plus, Agriculture et 
Agroalimentaire Canada exploite deux 
établissements situés en Ontario, soit 
à Harrow et à Ottawa, et le Centre de 
recherche sur les grains (CÉROM) inc. est 
responsable d’un établissement à St-
Hyacinthe, au Québec.

L’Association canadienne du commerce des 
semences représente 3 500 producteurs 
de semences contrôlées et est la seule 
organisation canadienne qui surveille 
et certifie les semences contrôlées pour 
toutes les cultures agricoles au Canada (à 
l’exception des pommes de terre).

Sélectionneurs publics et  
privés de soya au Canada 

Organisation / 
entreprise

Programme de 
sélection

Secteur public

Agriculture et 
Agroalimentaire 

Canada
Sans MG

CÉROM Sans MG

Université de 
Guelph

Sans MG

Université de la 
Saskatchewan

MG

Secteur privé

DEKALB (Monsanto) MG

Hyland Seeds  
(Dow AgroSciences)

MG et sans MG

La Coop fédérée MG et sans MG

Pioneer (DuPont) MG

Pride Seeds MG

Sevita International Sans MG

Semences Prograin 
Inc.

MG et sans MG

Syngenta MG et sans MG

Entreprises américaines  
fournissant le marché canadien

Organisation / 
entreprise

Programme de 
sélection

Dairyland Seed 
Company

MG

Greenleaf Genetics MG

Northstar Genetics MG

De 8 à 15 années peuvent s’écouler entre la 
réalisation d’un premier croisement et la mise 
en marché d’une nouvelle variété de soya. La 
sélection consiste à identifier la variabilité, à 
trouver les parents possédant les caractères 
requis et à réaliser le croisement entre 
les deux lignées. Les chercheurs doivent 
également identifier les meilleures lignées 
pures qui généreront un rendement et une 
qualité et qui satisferont aux exigences des 
essais d’utilisation finale. Par conséquent, 
l’identification des objectifs de sélection 
représente une partie importante du 
programme de recherche. De plus, il existe 
de nombreux critères à améliorer : haute 
teneur en protéines, haute teneur en 
isoflavones, haute teneur en vitamine E, 
haute teneur en huile, haute teneur en sucre 
et en acides gras, etc.

La sélection du soya est effectuée en 
fonction de caractères agronomiques 
particuliers (p. ex. tolérance aux herbicides, 
résistance aux parasites), mais également 
en fonction de caractères qui l’adapte 
davantage aux utilisations finales prévues, 
notamment à des produits alimentaires ou 
industriels particuliers.

Au Canada, les caractères liés à la 
modification génétique comprennent 
la haute teneur en acide oléique et la 
résistance au glyphosate ou au nématode à 
kyste du soya. Les caractères ne relevant pas 
de la modification génétique comprennent la 
couleur, le calibre et la teneur en protéines 
et en sucre. 

Source : United Soybean Board; Soya 20/20
* Données fournies par DuPont
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Production avec OGM  
et sans OGM 

Le volume de soya sans OGM produit au 
Canada a augmenté au cours des trois 
dernières années, regagnant une partie du 
terrain perdu. Environ 20 % du soya cultivé 
au Canada en 2014 ne contenait pas d’OGM, 
et le Japon en est le principal consommateur. 
Du soya non génétiquement modifié est 
également exporté vers plusieurs autres 
pays d’Asie et de l’Union européenne. Plus 
de la moitié du soya exporté vers l’Union 
européenne est génétiquement modifié et 
destiné au marché de la trituration.

La préservation de l’identité signifie de 
préserver les caractères uniques ou les 
caractéristiques de qualité d’une culture depuis 
la semence jusqu’à la production, l’expédition, 
la manutention et la transformation.

Parmi les quelques 1 050 variétés de soya 
ayant obtenu un statut d’enregistrement de 
l’Agence canadienne d’inspection des aliments, 
les agriculteurs canadiens en produisent 
environ 200, lesquelles possèdent chacune des 
caractéristiques distinctes et des caractères les 
rendant résistantes à des milieux particuliers, à 
certaines maladies et à différents parasites. La 
Canadian Food Grade Soybean Database (base 
de données canadienne sur le soya de qualité 
alimentaire) met en ligne une liste détaillée 
de données quantitatives sur les variétés 
canadiennes de soya destinées spécialement à 
l’industrie du soya de qualité alimentaire. Les 
échantillons inclus dans la base de données, un 
partenariat entre Agriculture et Agroalimentaire 
Canada et l’Institut international du Canada 
pour le grain, reflètent les variétés de qualité 
alimentaire actuellement offertes ou qui 
devraient être offertes prochainement pour la 
production commerciale.

La norme nationale sur la préservation de 
l’identité exige un système de documentation 
et de tenue de dossiers couvrant l’ensemble des 
activités de production et de transformation du 
soya afin d’assurer la traçabilité du produit, de 
l’achat des semences jusqu’au scellement du 

contenant d’expédition. Le Système canadien 
de reconnaissance de la ségrégation (SCRS), 
le programme d’assurance de la qualité de la 
Commission canadienne des grains, prévoit une 
vérification faite par des tiers des processus 
auxquels l’industrie canadienne a recours pour 
assurer les qualités précises exigées par les 
acheteurs canadiens et internationaux. Les 
entreprises certifiées par le SCRS qui vendent 
des produits selon les normes de préservation 
de l’identité possèdent des systèmes 
d’assurance de la qualité et de traçabilité pour 
la production, la manutention et l’expédition 
des grains de spécialité, des oléagineux ou 
des légumineuses dans l’ensemble de la 
chaîne de valeur. Le SCRS assure également 
que le système de gestion de la qualité d’une 
entreprise respecte la norme établie par la 
Commission canadienne des grains, une norme 
compatible avec le système de l’Organisation 
internationale de normalisation (ISO) reconnu à 
l’échelle mondiale.

Soy Canada est une association nationale 
représentant tous les groupes qui participent 
au développement, à la production, à la 
manutention, à la transformation et à 
l’expédition de soya canadien.

Soy Canada a été fondé en 2014 par les 
membres de deux organisations importantes, 
soit le Conseil canadien du soya, qui 
représentait des producteurs de soya, et 
l’Association canadienne des exportateurs 

de soja, qui visait à élargir les marchés et 
à améliorer la qualité du soya canadien. 
L’intégration d’entreprises semencières, 
d’exportateurs de produits de base, de 
transformateurs et d’autres joueurs de 
l’industrie a créé une organisation représentant 
maintenant l’ensemble de la chaîne de valeur.

Environ les deux tiers de la production 
canadienne de soya se destinent à l’exportation, 
et près de la moitié de ces exportations sont de 
soya de qualité alimentaire.  

Exportations de soya de qualité 
alimentaire (campagne agricole)

Campagne Tonnes

2007-2008 1 752 782

2008-2009 2 017 246

2009-2010 2 247 018

2010-2011 2 942 771

2011-2012 2 936 323

2012-2013 3 470 277

2013-2014      3 470 637

Les cinq principales destinations des 
exportations canadiennes de soya en  
2013-2014 étaient la Chine, les États-Unis,  
les Pays-Bas, le Japon et la Belgique.

Source : Statistique Canada 

Préservation de l’identité – Fournisseurs et exportateurs
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Renseignements

Canadian Food Grade  
Soybean Database 
www.gosoy.ca/osacc_fg_database.php 

Canadian International  
Grains Institute 
www.cigi.ca

Commission canadienne  
des grains 
www.grainscanada.gc.ca 

Canadian Oilseed  
Processors Association 
www.copaonline.net

Soy Canada 
www.soycanada.ca 

% sans OGM1 Production (tm)2 Production sans OGM (tm)*

Province 2010 2011 2012 2013 2014 2010 2011 2012 2013 2014 2010 2011 2012 2013 2014

Québec 51,3 % 50,0 % 27,0 % 20,0 % 30,0 % 807 000 800 000 825 000 847 000 898 000 413 991 400 000 222 750 169 400 269 400

Manitoba 5,0 % 5,0 % 5,0 % 0,5 % 0,75 % 435 400 413 700 759 300 1 068 200 1 107 700 21 770 20 685 37 965 5 341 8 308

Ontario 35,0 % 35,0 % 25,0 % 20,0 % 25,0 % 3 048 100 2 966 500 3 274 000 3 078 100 3 791 100 1 066 835 1 038 275 818 500 615 620 947 775

Î,-P,-É, 25,0 % 16,0 % 23,0 % 23,0 % 23,0 % 40 700 49 000 51 400 61 500 60 100 10 175 7 840 11 822 14 145 13 823

PRODUCTION CANADIENNE TOTALE  4 345 300  4 246 300  5 086 000  5 198 000  6 048 600 

ESTIMATIONS DE LA PRODUCTION SANS OGM TOTAL  1 512 771  1 466 800  1 091 037  804 506  1 239 306 

% sans OGM* 34,81 % 34,54 % 21,45 % 15,48 % 20,49 %
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Entreprise Province

Beechwood Agri Services Ontario

Broadgrain Commodities Inc. Ontario

Bunge Canada Québec

CFT Corporation    Ontario

DG Global Ontario

Globeways Canada Inc. Ontario

Hensall District Co-Operative Onitaro

Entreprise Province

Huron Commodities Inc. Ontario

La Coop fédérée    Québec

London Agricultural 
Commodities Inc.

Ontario

Parrish & Heimbecker Ltd. Ontario

Ray-Mont Logistics  Québec

Semences Prograin Inc. Québec

Entreprise Province

Sevita International Ontario

SG Ceresco Inc. Québec

Snobelen Farms Ontario

South West Ag Partners Ontario

St. Lawrence Beans (Division 
of Agrocentre Belcan Inc.)

Québec

Thompsons Limited OntarioSource : Statistique Canada, 2015; Agriculture et 
Agroalimentaire Canada, 2015; Soy Canada, 2015.  

* La production sans OMG se fonde sur des estimations par 
l’industrie

** L’utilisation intérieure se fonde sur la campagne agricole du soya 
(de sept. à août)

1. Estimations par l’industrie, 2010-2014; 2. Statistique Canada, 2015; *Estimations par l’industrie fondées sur les ventes approximatives de semences, 2014

Source : Statistique Canada, 2015; Soy Canada, 2015 

Source : Soy CanadaPrincipaux exportateurs canadiens de soya

Pourcentage de production de soya sans OGM par province



6 7

La chaîne de valeur du soya au Canada

Saskatchewan
Manitoba

Ontario

Québec

Île-du-Prince-Édouard

Nouvelle-Écosse

Nouveau-Brunswick

Données historiques sur la production canadienne de soya  
par campagne agricole (de septembre à août)

Campagne agricole
Superficie récoltée 
(en milliers d’acres)

Rendement 
(boisseau/acre)

Production (en 
milliers de tonnes)

2014-2015* 5 523* 40,2* 6 048*

2013-2014 4 956 42,8 5 358

2012-2013 4 149 45,0 5 086

2011-2012 3 840 42,7 4 466

2010-2011 3 721 43,9 4 444

2009-2010 3 488 37,7 3 581

2008-2009 2 954 41,5 3 336

2007-2008 2 895 34,2 2 696

2006-2007 2 968 42,9 3 466

2005-2006 2 880 40,3 3 156

2004-2005 2 900 38,6 3 044

Source : Statistique Canada * Données de 2014-2015 en date de juin 2015 

Les producteurs de soya canadiens sont 
représentés par des organisations provinciales 
de producteurs. Il convient de noter que, au 
Canada, les associations de producteurs 
de soya ne contrôlent pas la vente du soya 
et ne sont pas propriétaires des produits, 
contrairement à certaines autres agences de 
commercialisation de produits agricoles.

Grain Farmers of Ontario représente les 
28 000 producteurs de céréales de l’Ontario, 
dont des producteurs de soya. L’organisation 
a été fondée en 2009 par la fusion de trois 
organisations, soit Ontario Soybean Growers, 
Ontario Wheat Producers Marketing Board 
et Ontario Corn Producers’ Association, et 
son conseil d’administration est composé 
d’agriculteurs élus à titre de directeurs par 
leurs collègues producteurs. De plus, Grain 
Farmers of Ontario collabore à diverses 
activités de formation de producteurs et 
de développement des marchés internes et 
des marchés de l’exportation, finance des 
projets de recherche sur le soya et exerce des 
pressions sur le gouvernement relativement 
aux questions importantes touchant les 
producteurs.

Les producteurs de soya du Manitoba sont 
représentés par la Manitoba Pulse and 
Soybean Growers Association, alors que 
l’Atlantic Grains Council représente les 
producteurs des provinces maritimes et que 
la Fédération des producteurs de cultures 
commerciales du Québec représente les 
producteurs québécois.

La longue histoire d’investissement 
dans la recherche et la technologie par 
les producteurs de soya a grandement 
contribué à l’accroissement de la capacité 
de production au Canada et à la création 
de nouveaux marchés et de nouveaux 
débouchés pour le soya cultivé au Canada. 
Les organisations de producteurs financent 
la recherche dans plusieurs domaines 
prioritaires, dont la lutte contre les maladies 
des plantes et les insectes, l’utilisation des 
semences et l’agronomie.

En Ontario, Grain Farmers of Ontario 
participe activement à des activités de 
développement de marchés, s’attachant 
particulièrement aux trois domaines suivants :

•	 Le	développement	des	marchés	internes	–
améliorer le marché canadien du soya de 
qualité alimentaire; maintenir et améliorer 
le marché canadien de l’huile et du 
tourteau de soya.

•	 Le	développement	des	marchés	
d’exportation – maintenir les principaux 
marchés actuels tout en favorisant la 
création de nouveaux débouchés pour le 
soya canadien.

•	 Les	occasions	à	valeur	ajoutée	–	aider	
les producteurs à tirer parti de nouvelles 
occasions; coordonner et faciliter l’échange 
d’information.

Enjeux actuels touchant les producteurs :

•	 Hausse	des	coûts	des	terres	agricoles	
et des facteurs de production (engrais, 
produits de protection des cultures, 
semences, carburant);

•	 Augmentation	des	ravageurs	 
(puceron du soya, nématode à kyste  
du soya, rouille du soya);

•	 Acceptabilité	du	soya	génétiquement	
modifié sur les marchés d’exportation.

En 2015, environ 5 420 400 
acres de soya ont été 
ensemencés au Canada, et près 
de 3 millions de ces acres se 
situaient en Ontario. Bien que le 
soya soit cultivé de l’Alberta à 
l’Île-du-Prince-Édouard, le reste 
de la production canadienne 
provient principalement du 
Québec et du Manitoba, et la 
production en Saskatchewan 
commence à augmenter depuis 
2013. La production de soya a 
augmenté considérablement 
au Manitoba au cours des 
dernières années, passant de 
415 000 acres ensemencés en 
2009 à 1 330 000 acres en 2015.

 

Producteurs
Superficie ensemencée totale (acres) par province

Province   2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 Évolution 
(2009-2015)

Manitoba 415 000 520 000 575 000 800 000 1 050 000 1 270 000 1 330 000 220,48 %

Maritimes 35 000 59 000 70 492 71 000 86 000 92 000 82 000 134,29 %

Ontario 2 470 000 2 500 000 2 464 870 2 590 000 2 600 000 3 070 000 2 930 000 18,62 %

Québec 598 000 659 800 741 300 691 900 712 900 859 900 778 400 30,17 %

Saskatchewan 0 0 0 0 170 000 270 000 300 000  –

Total 3 581 600 3 738 800 3 851 662 4 152 900 4 618 900 5 561 900 5 420 400 51,34 %

Source : Statistique Canada 
La campagne agricole du soya s’étend de septembre à août; données de 2014-2015 en date de juin 2015

 Région de production de soya

Production de soya au Canada par province
Source : Soy Canada

Renseignements

Grain Farmers of Ontario 

www.gfo.ca 

Manitoba Pulse and  
Soybean Growers 
www.manitobapulse.ca

Fédération des producteurs 
de cultures commerciales  
du Québec 
www.fpccq.qc.ca 

Atlantic Grains Council 
www.atlanticgrainscouncil.ca
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Le Canada compte de nombreux 
transformateurs de soya ayant recours à 
l’extraction au solvant et à l’extraction 
mécanique.

Extraction au solvant
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ADM* Windsor 
(Ont.)

3 600 
tonnes/jour 50 %

Bunge* Hamilton 
(Ont.)

3 000 
tonnes/jour 75 % 

TRT  
ETGO**

Bécancour 
(Qc)

3 000 
tonnes/jour 40 %

* Capacité à triturer le soya et le canola simultanément
** Capacité à triturer le canola ou le soya

Extraction mécanique
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Delmar 
Commodities 

Ltd.

Winkler  
(Man.)

150  
tonnes/jour 100 %

Soya Excel Belœil 
(Qc)

24 000 
tonnes/jour 100 %

Tri-County 
Protein

Winchester 
(Ont.)

100 
tonnes/jour 100 % 

Statistiques sur la trituration de 
graines oléagineuses (campagne 
agricole) – Trituration de soya

Campagne agricole Tonnes

2008-2009 1 281 775

2009-2010 1 290 990

2010-2011 1 425 423

2011-2012 1 411 424

2012-2013 1 549 914

2013-2014     1 539 169

2014-2015      1 454 670

Source : Canadian Oilseed Processors Association

Par ailleurs, plusieurs autres petites 
installations d’extrusion et de pressage à 
froid se trouvent en Ontario, au Québec et au 
Manitoba, dont les capacités varient d’une 
demi-tonne à cinq tonnes par jour.

Les transformateurs s’approvisionnent de leur 
matière première, le soya, de diverses façons : 
directement de l’agriculteur, d’exploitants de 
silos agréés (p. ex. un agriculteur indépendant, 
une coopérative ou une agroentreprise), ou 

de fournisseurs à l’étranger, situés presque 
tous aux États-Unis. 

Les produits des transformateurs se destinent 
vers divers marchés, comme ceux de l’huile 
(utilisée principalement dans des produits 
alimentaires, mais de plus en plus dans des 
bioproduits), des protéines, du tourteau (dans 
presque tous les aliments du bétail) et de 
composants comme la lécithine, les tocophérols, 
des stérols végétaux et la pâte de neutralisation.

TransformateursExploitants de silos
Le nombre d’exploitants de silos à grains et 
de négociants en grains agréés en Ontario 
s’élève à 294 en 2015. La plupart, mais pas 
tous, exploitent le soya dans le cadre de leurs 
activités agricoles. La majorité d’entre eux 
sont des agriculteurs appartenant des silos à 
un endroit particulier, mais ils sont également 
nombreux à exploiter des silos situés à 
divers endroits. Des réseaux semblables 
d’exploitants de silos existent au Québec et 
au Manitoba. De plus amples renseignements 
sur les exploitants de silos et les négociants 
agréés peuvent être obtenus par l’entremise 
du Programme de protection financière des 
producteurs de céréales géré par Agricorp, 
à l’adresse http://www.agricorp.com/fr-ca/
Programs/GFPP/Pages/Overview.aspx.

Plus de la moitié du soya de l’Ontario est 
exploité par quelques grandes entreprises de 
la province, soit (en ordre alphabétique) :

•	 ADM	Agri-Industries	Ltd.	

•	 Bunge	Canada

•	 Cargill	Ltd.	

•	 Great	Lakes	Grains	Inc.	

•	 Hensall	District	Co-operative

•	 London	Agricultural	Commodities	Inc.	

•	 Parrish	&	Heimbecker	Ltd.	

Au Canada, l’industrie du soya a recours au 
transport maritime et au transport terrestre, 
c’est-à-dire par camion et chemin de fer, 
pour expédier le soya. Les exploitants de 
silos fournissent l’infrastructure physique 
et logistique nécessaire pour entreposer et 
transporter le soya d’une récolte ponctuelle 
à des utilisateurs du pays et de l’étranger 

au cours de l’année. Pour approvisionner les 
marchés des aliments de qualité alimentaire 
et maintenir le statut d’identité préservée 
du produit, les installations d’entreposage 
des exploitants de silos doivent être de 
grande qualité et doivent pouvoir assurer une 
ségrégation.

Avec l’ouverture d’autres marchés de 
spécialité et la production d’un plus grand 
volume de soya comportant des caractères 
spécialisés, la quantité et la qualité des 
installations d’entreposage deviendront de 
plus en plus indispensables. Les exploitants 
de silos constituent un maillon essentiel de la 
chaîne de valeur du soya, car sans capacités 
d’entreposage et de manutention adéquates 
et de grande qualité, les autres partenaires 
de la chaîne ne peuvent pas tirer parti des 
possibilités à valeur ajoutée.

Parallèlement, la fragmentation du marché 
du soya avec l’arrivée de nouvelles variétés 
à identité préservée ou à caractères 
améliorés engendra des occasions d’élargir 
l’infrastructure d’entreposage et de 
manutention actuelle afin de l’adapter à un 
plus grand nombre de variétés de soya que 
celles exploitées aujourd’hui. 

Transformateurs canadiens de soya

 Delmar Commodities Ltd., Winkler (Man.)

 ADM Agri-Industries Ltd., Windsor (Ont.)

 Bunge, Hamilton (Ont.)

 Tri-County Protein Corp., Winchester (Ont.)

 TRT ETGO, Bécancour (Qc)

6  Soya Excel, Belœil (Qc)
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Huile

Usages 
alimentaires

Usages 
industriels

Usages 
alimentaires

Usages 
industriels

Margarine

Graisse alimentaire

Huile à salade/huile à friture

Autre

Graine

Boisson de soya

Tofu

Miso

Biodiesel

Peintures

Résines/plastiques

Autre

Usages 
alimentaires

Usages 
industriels

Usages 
alimentaires

Usages 
industriels

Fibres

Lécithine

Peroxydase

Glycérol

Produits pharmaceutiques

Aliments du bétail/volaille

Aliments pour animaux domestiques

Farine

Isolat de protéines

Concentré de protéines

Autre

Produits de soins personnels

Résines

Enduits

Autre

Protéine

Fève de soya 
entière

Cosses/autre

La chaîne de valeur du soya

La chaîne de valeur du soya se déroule de façon plutôt linéaire. Du développement de caractères à la 
transformation, elle donne lieu à un ordre séquentiel de partenaires travaillant ensemble pour faire passer 
le soya d’un maillon à l’autre dans la chaîne. Toutefois, lorsque le soya arrive à l’étape de la transformation, 
les possibilités pour son utilisation s’étendent dans de nombreuses directions : son huile, ses protéines, sa 
cosse, etc. servent à diverses applications et chacun de ces composants est réservé à d’autres usages précis.

À l’étape de la transformation, l’industrie canadienne du soya est bien établie. Au-delà de la transformation, 
des travaux sont en cours afin de créer de nouveaux débouchés et de nouveaux marchés pour le soya :  
de nouveaux produits, de nouveaux usages et de nouveaux utilisateurs finaux. 

Développeurs 
de matériel 
génétique

Fournisseurs de 
semences à identité 
préservée 

Producteurs
Exploitants 
de silos

Transformateurs 
canadiens

Marchés 
d’exportation
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Au Canada, environ 21 % de la fève de 
soya entière est composée d’huile (à 
l’état sec), laquelle est utilisée dans des 
produits alimentaires et dans des produits 
industriels. La teneur en huile varie selon 
les caractéristiques génétiques de la graine, 
la saison de croissance et la région. Pour 
obtenir de plus amples renseignements sur 
la teneur en huile du soya canadien, veuillez 
consulter le rapport sur la qualité des récoltes 
de la Commission canadienne des grains, à 
l’adresse www.grainscanada.gc.ca.

Usages industriels

Mousse
Sur le marché industriel (autre que celui du 
biodiesel), l’huile de soya est principalement 
utilisée dans les mousses de polyuréthane 
contenant des polyols à base de soya. La 
fabrication de mousses à base de soya consiste 
à substituer par des polyols à base de soya une 
certaine partie des polyols pétrochimiques.

Lubrifiants et fluides
Les lubrifiants d’origine biologique et les 
fluides industriels représentent un autre 
marché en plein essor pour l’huile de soya. 
Ce marché comprend de tout : fluides 
hydrauliques et liquides de transmission, 
graisses, huiles pour moteurs, additifs 
pour combustible et lubrifiants/pénétrants 
tout usage (Ecolube). Un essai pratique de 
certains de ces types de produits réalisé 
à l’Université de Guelph s’est avéré très 
concluant, et l’Université utilise maintenant 
plusieurs de ceux-ci de façon permanente. 
Pour obtenir de plus amples renseignements : 
http://www.soy2020.ca/pdfs/Biobased-
Lubricant.pdf [en anglais seulement].

Peintures et enduits
L’huile de soya était grandement utilisée 
dans les peintures à base d’huile, mais 
comme l’utilisation de ce produit a chuté, 
les dernières innovations se concentrent sur 

une peinture à base d’eau contenant moins 
de composés organiques volatils. Plusieurs 
grandes marques de peintures et d’enduits 
protecteurs pour bois, dont Urethane, utilisent 
maintenant du soya dans leurs produits.

Cires, solvants et biodiesel
Le secteur des emballages est de loin le plus 
grand utilisateur de cire au Canada, où le 
produit sert principalement à protéger le 
carton de l’humidité. Le soyate de méthyle, 
un ester méthylique dérivé de l’huile de soya, 
est utilisé comme solvant et remplace des 
ingrédients chlorés ou à base de pétrole dans 
des nettoyants ou des décapants chimiques. 
Il peut également servir à nettoyer et à 
récupérer des produits pétroliers déversés 
près de rivages, de rivières et de ruisseaux.

De nouveaux usages comprennent la 
biorestauration, le nettoyage pour pâte 
à papier et le pavage (matériau de 
substitution au bitume). Le biodiesel, un 
substitut de carburant diesel, est produit par 
le mélange d’huile de soya à du diesel pour 
donner un carburant au pouvoir lubrifiant 
amélioré générant moins d’émissions de gaz 
à effet de serre. 

Usages alimentaires

L’huile de soya représente la deuxième 
principale source d’huile alimentaire utilisée 
au Canada après l’huile de canola. Plus de 
200 000 tonnes métriques d’huile de soya 
ont été utilisées au Canada au cours de la 
campagne agricole de 2014.

L’huile de soya est souvent utilisée dans la 
fabrication de produits alimentaires en raison 
de sa saveur neutre et de son profil d’acides 
gras équilibré. Elle se substitue aux huiles 
végétales et aux autres huiles de qualité 
alimentaire dans presque tous les produits 
alimentaires qui en contiennent, des produits 
de boulangerie-pâtisserie aux sauces pour 
salade. De plus, l’huile de soya est faible 
en gras saturés, ne contient aucun gras 
trans et est riche en gras polyinsaturés et 
monoinsaturés. Elle constitue également une 
source importante d’acides gras oméga-3 et 
une source commerciale de vitamine E.

Approvisionnement et utilisation 
de l’huile de soya au Canada 

2013-2014
Huile de soya 

(milliers de tonnes)

Importation 29

Production 281

Exportation 104

Source : Canadian Oilseed Processors Association; 
Statistique Canada

Les principaux réemballeurs et distributeurs 
canadiens d’huile de soya sont Sager Foods, 
Saporito Foods, Hubberts Industries, L.V. 
Lomas, Nealanders, Gordon Food Service, 
Sysco et PJB Primeline, parmi d’autres.

L’exigence d’éliminer les acides gras trans 
des aliments transformés a mené à la mise 
au point d’huiles végétales ne nécessitant 
pas d’hydrogénation partielle. Les variétés de 
soya à faible teneur en acide linolénique ont 
été les premières variétés comportant des 
caractères de spécialité pour la production 
d’huile à être mises en marché en 2006.

Le soya à forte teneur en acide oléique 
(plus de 70 %) améliore considérablement 
la stabilité de l’huile, la rendant plus 
intéressante pour des usages en friture et 
en boulangerie-pâtisserie. Ces variétés en 
sont au début de leur commercialisation par 
des fournisseurs de services d’alimentation 
et des fabricants de produits alimentaires 
qui s’empressent de tirer parti de leur 
fonctionnalité et de leur rendement supérieur. 

Par ailleurs, l’huile de soya constitue une 
des rares sources d’acides gras polyinsaturés 
oméga-3 autres que le poisson. L’huile de 
soya riche en oméga-3 peut être utilisée 
comme ingrédient dans une gamme de 
produits alimentaires, dont les yogourts, 
les sauces pour salade, les marinades 
pour légumes, les barres de céréales et les 

tartinades, et offre aux consommateurs 
d’autres choix d’aliments riches en acides 
gras oméga-3.

Le soya riche en acide stéarique, 
actuellement à l’étape de mise au point, 
contient une forte teneur en stéarate, 
lequel améliore la texture et la stabilité de 
nombreux produits alimentaires nécessitant 
la fonctionnalité d’un corps gras solide. Les 
recherches en nutrition démontrent que 
ces variétés de soya contiennent des gras 
saturés n’ayant aucun effet sur la santé du 
cœur, c’est-à-dire qu’ils n’augmentent pas le 
taux de « mauvais » cholestérol dans le sang. 
Les usages potentiels de ce type d’huile 
comprennent notamment la boulangerie-
pâtisserie et la friture industrielle.

Huile
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Renseignements
Value-adding  
opportunities for  
soybean oil
Soya 20/20, 2011,  
http://www.soy2020.ca/pdfs/ 
2011-Soy2020-Report.pdf  
[en anglais seulement]

Industrial uses and 
opportunities for  
Canadian soybeans 
Soya 20/20, 2009 et 2011, 
http://www.soy2020.ca/pdfs/
Industrial-Uses-and-Opportunities.pdf  
[en anglais seulement]

Food uses and 
opportunities for  
Canadian soybeans
Soya 20/20, 2010,  
http://www.soy2020.ca/pdfs/ 
2010-Soy-Report.pdf  
[en anglais seulement]
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Le produit le plus volumineux de la trituration 
des graines de soya est les protéines que 
l’on obtient sous forme de tourteau de soya : 
environ 75 % (du poids) de la fève de soya 
sera vendue sous cette forme. Plus de 90 % 
du tourteau de soya produit au Canada est 
transformé dans des installations d’extraction 
au solvant situées en Ontario et au Québec. 
Moins de 10 % de l’approvisionnement en 
tourteau de soya au pays est exporté.

Approvisionnement et utilisation 
du tourteau de soya au Canada 

2013-2014
Soybean meal 
(‘000 tonnes)

Importation 952

Production 1 223

Exportation 116

Source : Canadian Oilseed Processors Association; 
Statistique Canada

Usages agricoles

Aliments du bétail
Le tourteau de soya est le tourteau protéique 
le plus utilisé à l’échelle internationale. 
Cependant, le Canada utilise seulement 1,5 % 
de l’approvisionnement mondial. Il représente 
l’une des sources de protéines de haute 
qualité les plus stables sur le marché pour 
alimenter le bétail et la volaille, ce qui explique 
pourquoi la quasi-totalité du tourteau de soya 
consommé au Canada est utilisée à cette fin. 

Généralement vendu comme tourteau de soya 
contenant 48 % de protéines, il peut prendre 
la forme de flocons ou de granulés.

La croissance de l’industrie des carburants 
renouvelables au cours des dernières 
années a favorisé l’arrivée des drêches et 
des solubles de distillerie séchés comme 
sources concurrentielles de protéines 
alimentaires, particulièrement pour les 
ruminants, comme les bovins et les ovins. Par 
conséquent, l’usage du tourteau de soya a 
considérablement changé au pays. Les prix du 
tourteau de soya au Canada sont déterminés 
en fonction du prix fixé par le Chicago Board 
of Trade (CBOT) pour le tourteau de soya, 
rendu Décatur, 48 % de protéines, établi 
sur la base douanière, et sont exprimés en 
$ CAN/tonne, rendu Hamilton. 

Usages industriels

Colles à bois
Des travaux sont en cours pour mettre au 
point de nouveaux produits à base de soya 
pour l’industrie des colles à bois, en réponse 
à des préoccupations en matière de santé et 
d’environnement et à l’augmentation des coûts 

des produits à base de pétrole. Par exemple, 
la farine de soya finement broyée peut être 
mélangée à la résine actuellement offerte sur 
le marché pour produire des colles à bois.

Caoutchouc, plastiques,  
résines et cosmétiques 
Les protéines de soya peuvent servir d’agent 
de remplissage dans les plastiques et le 
caoutchouc. Les constructeurs d’automobiles 
commencent à mettre au point des pièces 
en caoutchouc en substituant des agents 
de remplissage à base de pétrole par 
des protéines de soya pour la fabrication 
des joints et des joints d’étanchéité des 
portes, des tapis protecteurs et des pare-
éclaboussures. D’autre part, le polymère de 
protéine de soya peut servir à la mise au 
point de résines utilisées dans des pièces 
de machines et dans des composantes de 
salle de bain. Les protéines de soya purifiées 
peuvent également être « tissées » pour 
fabriquer un tissu doux et soyeux. Enfin, en 
plus d’être facilement biodégradables et doux 
sur la peau, les cosmétiques à base de soya 
présentent des propriétés réparatrices.

Renseignements

Industrial uses and 
opportunities for Canadian 
soybeans 

Soya 20/20, 2009 et 2011,  
http://www.soy2020.ca/pdfs/
Industrial-Uses-and-Opportunities.pdf 
[en anglais seulement]

Soybean Feed  
Industry Guide 

Canadian International Grains Institute, 
2010, http://cigi.ca/wp-content/
uploads/2011/12/2010-Soybean-Feed-
Industry-Guide.pdf 
[en anglais seulement]

Usages alimentaires

Les protéines de soya constituent l’une 
des sources de protéines végétales les plus 
complètes et fournissent tous les acides 
aminés essentiels requis pour satisfaire aux 
besoins nutritionnels du corps humain. Il existe 
trois principaux types de protéines de soya, 
soit la farine de soya dégraissée, le concentré 
de protéines de soya et l’isolat de protéines 
de soya, lesquels contiennent respectivement 
50 %, 65 % et 90 % de protéines.

Différents types de protéines de soya 
peuvent convenir mieux à certains usages 
que d’autres, ce qui peut entraîner le 
développement de nouveaux produits 
et procédés alimentaires. Les chercheurs 
canadiens travaillent à la mise au point 
de variétés de soya riches en protéines, 
contenant différents types de protéines de 
soya et présentant des caractéristiques telles 
des paramètres de stabilité et de gélification, 
c’est-à-dire la vitesse à laquelle un produit à 
base de protéines de soya peut prendre en 
gel lors de la transformation et sa fermeté. 

Farine de soya
La farine de soya augmente la teneur en 
protéines des aliments, conserve l’humidité 
des produits de boulangerie-pâtisserie 
et sert de base à certaines boissons de 
soya et protéines végétales texturées. En 
tant qu’ingrédient, la farine de soya peut 
améliorer le goût et la texture de nombreux 
aliments courants et réduit souvent la 

quantité de gras absorbé par les aliments 
frits. De plus, elle est riche en protéines de 
haute qualité, contenant de deux à trois fois 
plus de protéines que la farine de blé, et 
constitue une excellente source de fer, de 
calcium et de vitamines B.

Trois types de farine de soya sont 
généralement offerts sur le marché :

•	 la farine de soya non dégraissée, 
contenant toutes les huiles naturelles 
présentes dans la fève de soya; 

•	 la farine de soya faible en gras, ou 
partiellement dégraissée, contenant 
seulement un tiers des matières grasses 
que contient la farine non dégraissée;

•	 la farine de soya dégraissée, ne contenant 
presque aucune matière grasse et de 
laquelle a été extraite l’huile à l’étape de 
la transformation.

La farine de soya est largement utilisée par 
l’industrie alimentaire, y compris pour la 
fabrication de fudge et d’autres confiseries, 
de tartes, de beignes, de gâteaux et de 
pâtisseries, de pâtes, de préparations pour 
crêpes et de desserts glacés. Certains pains de 
viande et autres produits de viande préparés 
contiennent également de la farine de soya.

Concentré de protéines de soya
Le concentré de protéines de soya provient 
de soya décortiqué et dégraissé duquel 
a été extraite une partie des hydrates 

de carbone (sucres solubles). Il est 
principalement utilisé comme ingrédient 
dans une vaste gamme de produits 
alimentaires, surtout dans des produits de 
boulangerie-pâtisserie et des céréales de 
petit déjeuner. Dans les produits de viande 
et de volaille, le concentré de protéines 
de soya est utilisé pour retenir l’eau et 
les matières grasses et pour améliorer les 
valeurs nutritionnelles.

Isolats de protéines de soya 
Les isolats de protéines de soya sont une 
protéine alimentaire fractionnée de la farine 
de soya. Ils proviennent de tourteau de 
soya dégraissé duquel ont été éliminés les 
matières grasses et les hydrates de carbone 
pour obtenir un produit contenant au moins 
90 % de protéines à l’état sec. Les isolats de 
protéines de soya purs sont principalement 
utilisés par l’industrie agroalimentaire.

Renseignements

Food uses and 
opportunities for  
Canadian soybeans 

Soya 20/20, 2010,  
http://www.soy2020.ca/pdfs/ 
2010-Soy-Report.pdf 
[en anglais seulement]

Protéines

(United Soybean Board/Soybean Checkoff)

Volaille

Porc

Source : projections de Soya 20/20

Utilisation du tourteau de soya  
par le bétail et la volaille

Bovin laitier

Autre
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La chaîne de valeur du soya au Canada
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Perspectives d’avenir

Pour obtenir de l’information et des analyses, 
veuillez communiquer avec Soya 20/20.

Le présent rapport offre un aperçu de 
l’ensemble de l’industrie du soya du 
Canada. Il décrit son état actuel, tout en 
examinant les nouvelles possibilités qui 
font actuellement l’objet d’activités de 
recherche ou de développement.

La chaîne de valeur du soya du Canada 
se classe parmi les meilleures au monde. 
Novatrice et bien développée, elle 
renferme les connaissances et l’expertise 
nécessaires pour continuer de créer 
de nouveaux marchés et de nouvelles 
possibilités pour le soya.

Bien que la majorité des produits à base 
de soya actuellement offerts sur le marché 
soient faits à partir de soya en provenance 
des États-Unis, il existe un potentiel 
considérable pour la « canadianisation » 

de ces produits actuels. Toutefois, cela 
signifie de pouvoir les fabriquer ici même 
au Canada en utilisant du soya cultivé par 
des agriculteurs canadiens.

À cette fin, Soya 20/20 joue un rôle de 
premier plan dans plusieurs études de 
marché approfondies sur l’ensemble de 
l’industrie des huiles pour fournir de 
l’information et des analyses à l’industrie 
et aux décideurs.

Une meilleure capacité de transformation, 
tant pour les produits de base que 
pour les produits de spécialité à valeur 
ajoutée, contribuera considérablement à 
l’avancement de ce processus. Soya 20/20 
a récemment réalisé des études de 
faisabilité pour des installations de 
trituration et de raffinage au Manitoba et 

en Ontario et continue de collaborer avec 
divers partenaires de la chaîne de valeur 
en vue de concrétiser ces objectifs et 
d’accroître les capacités de transformation. 
De plus, la superficie de soya continue de 
croître au Canada, particulièrement dans 
l’ouest du pays, preuve que les fournisseurs 
de génétique et les agriculteurs sont prêts 
et disposés à répondre à la demande que 
créeront ces nouveaux marchés.

Soya 20/20 joue un rôle déterminant 
dans le soutien de diverses initiatives 
liées au soya ainsi que dans la croissance 
du secteur, en se spécialisant dans 
la transformation de concepts ou de 
prototypes en la réalisation de produits et 
en apportant un appui à des organisations 
et à des entreprises déterminées à faire 
croître le marché du soya canadien. 

Usages agricoles  
et industriels

Enveloppes de la graine de soya/
cosses de soya
Les cosses de soya sont essentiellement 
un sous-produit de la transformation ou 
de l’extraction d’huile. Cinq pour cent 
environ (du poids) d’une fève de soya est 
vendu sous forme de cosses de soya. En 
général, les cosses sont utilisées comme 
supplément de fibres dans l’alimentation 
humaine et animale. Les études ont montré 
qu’une enzyme appelée peroxydase de 
soya, présente dans les cosses de soya, peut 
être utilisée pour oxyder des composés 
phénoliques dans les eaux usées d’origine 
industrielle. L’enzyme agrège les composés 
phénoliques dans l’eau jusqu’à ce que ceux-
ci deviennent insolubles et qu’ils puissent 
être physiquement retirés de l’eau. L’eau 
propre restante peut être réutilisée en toute 
sécurité. Les scientifiques étudient également 
des méthodes pour utiliser les cosses et 
la farine de soya comme charge dans les 
plastiques et le caoutchouc à transformer 
en pièces pour les structures intérieures des 
véhicules, comme les panneaux et les pièces 
de tableaux de bord.

Éthanol et combustibles  
de brûleur
Des travaux sont en cours pour mettre au 
point des biocarburants, également connus 
sous le nom d’éthanol cellulosique, issus de 
sources végétales non alimentaires, comme 
la paille de soya, les tiges de blé et les 
plantes non comestibles pour la production 
de biomasse. Le ministère de l’Agriculture 
et de l’Alimentation de l’Ontario estime 
cependant que, pour des raisons pratiques ou 
de durabilité, il n’est possible de retirer des 
champs à cette fin qu’une quarantaine de 
pour cent des résidus de culture du soya.

Plastiques
Des recherches sont en cours concernant 
les possibilités d’utiliser les tiges de soya 
comme charge dans les plastiques et le 
caoutchouc. Malheureusement, les tiges 
de soya ne sont pas un ingrédient qu’il 
est facile de se procurer dans les quantités 
requises pour la production commerciale 
de pièces en plastique ou en caoutchouc. 
Dans l’espoir de contourner ce problème, les 
chercheurs étudient également la possibilité 
de mélanger aux tiges de soya d’autres 
fibres naturelles, comme les cannes de maïs 
et la paille de blé.

Usages alimentaires  
et pour la santé

Tocophérols
L’huile de soya est la principale source 
commerciale d’alpha-tocophérol, également 
connu sous le nom de vitamine E, un 
sous-produit du raffinage de l’huile. La 
vitamine E est la principale défense 
antioxydante liposoluble de l’organisme 
humain contre les dommages cellulaires 
causés par les radicaux libres, qui ont été 
mis en relation avec divers cancers ainsi 
qu’avec les cardiopathies, les cataractes, le 
vieillissement prématuré et l’arthrite.

Phytostérols
Les phytostérols sont des composés de type 
lipidique présents dans les végétaux. Les 
stérols de soya sont un sous-produit de 
la fabrication de la vitamine E dont l’effet 
hypocholestérolémiant a été cliniquement 
prouvé chez l’être humain et qui sont étudiés 
comme une solution nutraceutique possible 
aux maladies cardiovasculaires.

Glycérol
Le glycérol est un sous-produit de la 
transformation des huiles, en particulier de la 
fabrication du biodiesel. On l’utilise dans la 
transformation des aliments ainsi que dans la 
fabrication de produits tels que les produits 
pharmaceutiques, les produits de beauté, le 
dentifrice et les résines synthétiques.

Saponines et isoflavones
Les saponines sont des surfactants naturels 
qui ont des propriétés antioxydantes. Bon 
nombre des bienfaits du soya pour la santé 
proviennent de ses isoflavones, dont les 
plus bénéfiques sont la génistéine et la 
daidzéine. Les isoflavones pourraient être 
bonnes pour la santé, par exemple dans le 
cadre de la prévention et du traitement des 
maladies cardiovasculaires, du cancer et de 
l’ostéoporose.

Cosses, fibres et autres composants
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